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Menu spécial été 2016

Essence de mais en gelée aux caviar
FYERIATZDI YRR Va T Fv Y1 THA

‘Surprise” au foie gras de canard
TATT 53D )V TY—R

Gaspacho aux légumes d'été avec “KEGANIT”
HYRDOHZNF g BA= LI

Homard bleu de Bretagne en cocotte
TR —Za A< —)UiiFED 3Ty MEE

Rascasse farci, sauce bouillabaisse au safran
AYIDT 7IVy Y ITS530DEZTAVN—AY—A

Filet de beeuf poélé facon “Rossini”
74 LRORTL ayi—)i

Avant-dessert
7T VTR—)b

Baba a la rose Riium saveur framboise et sabayon au litchi
IONT F =R T 5 Y RT—AMKD T Ll FAF DY T 7 A3

Café biologique et mignardises
B — LT
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Vins Dégustation de
“Menu spécial été 2016”
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2012 Gewiirztraminer
Mare Kreydenweiss

2011 Tsugane Rosé
Beau Paysage

2007 Mazoyéres Chambertin

Taupenot Merme

2011 Chassagne Montrachet Les Baudines
Benjamin Leroux

2006 Ch. Troplong Mondot

Saint-Emilion

2008 Ch. d' Yquem

Sauternes

¥25,000 (B -9 — & 2R )



